
 
 

 
 

Saison – Karte 

 

 

Vorspeisen 
 

Hausgemachte Kürbiscrèmesuppe aus dem Butternusskürbis (v) 12.90 
 

Bruschette ai funghi porcini (3 Stück, v): Steinpilzbruschette  14.90 
 
 

Hauptspeisen 
 

Herbstteller (v): Freiämter Eierspätzli & frisches Rotkraut    32.50 
mit Steinpilz – Bruschetta, glasierten Maroni, halber Birne & Preiselbeeren 
 

Handgemachte Tagliatelle mit hausgemachter Reh - Bolognese   29.50 
 

Rehgeschnetzeltes mit Steinpilzsauce, Freiämter Eierspätzli  39.90 
frischem Rotkraut, glasierten Maroni, halber Birne & Preiselbeeren 
 

Gebratene Rehschnitzel mit Steinpilzsauce, Freiämter Eierspätzli 44.90 
frischem Rotkraut, glasierten Maroni, halber Birne & Preiselbeeren 
 

 

Vermicelles 
 

Vermicelles mit Meringues & Rahm        klein   9.90/gross 12.90 
 

Coupe Nesselrode            klein 11.90/gross 14.90 
mit Vanille Glacé, Vermicelles, Meringues & Rahm 
 

 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Für Detailinformationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an ihren Gastgeber. 
Deklaration der Herkunft:   

Saucen, Bolognese & Geschnetzeltes vom Reh aus der Zürichsee Region: Meilen, Uetikon a.S. & Männedorf; 
Rehschnitzel aus der Europäischen Union (aus freier Wildbahn). 

 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

            Vorspeisen 
 
 
 
 
 

Grüner Blattsalat (v)          klein / gross:                     7.50 / 10.50 

Gemischter Salat (v)           klein / gross:                     9.50 / 12.50 

Beefsteak Tatar                    klein / gross:                  23.50 / 34.50 
 

Nach Ihrem Wunsch mild, rassig oder scharf gewürzt 
dazu Brioche – Toast & Butter 

Rindsbouillon mit Flädli    klein / gross:                      7.50 / 10.50 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Alle Preise in CHF inkl. MWSt. 
Für detaillierte Informationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an ihren Gastgeber. 

Deklaration der Herkunft: Rindsfleischerzeugnis (Bouillon) und Rindstatar (Filet) aus der Schweiz. 



 
 

 

 
 
 

 
 

                 Fleischgerichte 
 

 
 
 
Panierte Schweinsschnitzel                                            29.90 

mit Pommes frites & Karotten 

 

Hausgemachtes Schweins Cordon bleu                               36.50 

gefüllt mit Parmaschinken, Ricotta 
und geriebenem Raclette- und Greyerzerkäse 
dazu Pommes frites & Karotten 

 

Tagliatelle «Pfannenstiel»                                                       42.90 

…mit Rindsfiletwürfeln 
Rahmsauce, Zwiebeln & Knoblauch 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

                    Alle Preise in CHF inkl. MWSt. 
     Für detaillierte Informationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an ihren Gastgeber. 

      Deklaration der Herkunft: Schweins Nierstück & Rindsfilet aus der Schweiz. 

 



 
 

 

 
 

              Fischgericht 

 
 
Zanderfilets im Bierteig                                               29.90 

mit Tartar – Sauce, Salzkartoffeln & Spinat 

 
 

             Risottogerichte – Risotti carnaroli 
 

 
 
 

Risotto al Grana Padano (v)                                            23.50 

… mit Grana Padano Käse 

Risotto alla milanese (v)                                            27.50 

Safranrisotto 

Risotto ai funghi porcini (v)                                            29.50 

… mit Steinpilzen 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 
 
 

 
 
 

                            Alle Preise in CHF inkl. MWSt. 
     Für detaillierte Informationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an ihren Gastgeber. 

        Deklaration der Herkunft: Zanderfilets aus Deutschland. 


